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Kata Pengantar

Alhamdulillah puji syukur kepada Allah SWT yang telah 
memberikan rahmat berupa kesempatan sehingga buku 
dengan judul pengembangan buku infuse kuliner Malang 

Raya dalam pembelajaran IPS dapat selesai dengan baik. Buku 
ini ditulis sebagai syarat dari luaran penelitian BOPTN tahun 
anggaran 2021. Jika memakai sudut pandang kebermanfaatan 
maka, diharapkan dapat dijadikan rujukan dalam mengenalkan 
masakan tradisional khususnya Malang di tengah gempuran 
makanan barat atau luar negeri yang semakin menjamur di 
Indonesia dengan tujuan akhir kuliner tradisional tetap eksis 
tetapi juga untuk keberlangsungan hidup warisan nenek moyang.

Isi dari buku ini memberikan gambaran kuliner tradisional 
Malang Raya yaitu nasi empok, orem-orem, bakso Malang, 
cwie mie Malang. Selanjutnya untuk menginfusikan dalam 
pembelajaran pada Ilmu Pengetahuan Sosial dipaparkan juga 
bagaimana kompetensi dasar, indikator, dan metode yang 
relevan untuk diaplikasikan dalam kegiatan pembelajaran guna 
memahami kebermafaatan kuliner Malang Raya. Buku infusi 
kuliner Malang Raya diharapkan dapat memberikan arah baru 
dalam penginfusian materi asli daerah khususnya kuliner daerah 
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untuk ditanamkan dalam benak siswa. Sepenuhnya buku ini tidak 
akan bisa terselesaikan tanpa bantuan, dorongan, dan bimbingan 
dari berbagai pihak. Ucapan terima kasih Kami sampaikan kepada 
semua pihak yang telah membantu, yaitu sebagai berikut:
1.	 Prof. Dr. H. Zainuddin, M.A., selaku Rektor UIN Maulana 

Malik Ibrahim Malang
2.	 Prof. Dr. H. Agus Maimun, M.Pd., selaku Ketua Lembaga 

Penelitian dan Pengabdian Kepada Masyarakat (LP2M), UIN 
Maulana Malik Ibrahim Malang.

3.	 Kepala Cabang Dinas Pendidikan Wilayah Kota Malang dan 
Batu Provinsi Jatim

4.	 Bapak Udi Hartoko selaku Kepala Desa Pujon Kidul 
5.	 Ahli boga, Ibu Sri Sulandari dari SMKN 12 Malang dan Ibu 

Sofiatur Rosida, S.Pd dari SMKN 1 Batu, 
6.	 Bapak Dr. H. Abdul Bashith, M.Si selaku ahli materi, dan 

Bapak Galih Puji Mulyono, M.Pd., selaku ahli media yang 
memberikan saran dan kritik konstruktif.

7.	 Semua pihak yang telah membantu dalam penulisan buku 
ini.

Semoga Allah SWT memberikan balasan yang lebih baik atas 
bantuan yang telah diberikan.

Malang, 30 Oktober 2021

						      Penulis
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